OREGON

Pain baguette 5
Beurre de culture fouetté au miel

Frite 7/11
Sel BBQ, cassonade, mayonnaise a l'ail confit

Foie gras 29
Pain d'épices a I'orange, poire pochée, jus de canard au Xéres et verjus

Shishito grillé 17
Labneh, condiment mielleux, arachides, échalotes frites

Tataki d’Omble Chevalier 29
Marinade Bomba, émulsion miso, togarashi maison, sésame, riz soufflé

Mousse de foie de volaille 14/22
Miel d’été, pain au lait maison

Tartelette 22
Céleri-rave, jambon, oignons, Pont Tournant, chips

Tartare de Beeuf Ecoboeuf 34
Vinaigrette au raifort, huitre fumeée, pois chiche, tournesol, croltons

Dumplings au porc 25
Bouillon de porc aigre-doux, bok choy, Nuoc-mam

Porc parmigiana 31
Sauce tomate, sauce Mornay, guanciale

Busiate au lapin 35
Ragodt blanc, moutarde, origan, chips d’ail

Lotte pochée 39
Sauce veloutée au verjus, topinambours, huile de basilic

Onglet de boeuf grillé 45
Char siu, polenta crémeuse, sauce aux poivres, pleurotes

Gateau aux arachides 16
Chocolat, caramel, sésame, confiture aux raisins

Mille-feuille au bleu 18
Poires, mascarpone, bleu d’Elizabeth, sauce pommettes

Kouign Amann 14
Sirop d’érable, creme Dulce de leche, Carminée



Cocktails

Suzie Q. 17
Rum brun, Calvados, Suze, citron, sirop de miel

Gino Cortado 17
Amaro Nonino, Galliano, Pierre Ferrand Dry Curagao, sirop de café

Seinor Sureau 17
Vodka, Saint-Germain, Mezcal, pamplemousse

Jimmy Buffett 16
Tequila, Mandarine Napoleon, lime, hibiscus

Martini Comme il le faut 21
The Botanist, Tito's, Cocchi Vermouth di Torino Extra-Dry

Bieres
Corona 8
Lager

Guinness 12
Stout

IPPON 13
Lager Sansho et Gingembre

Avant-Garde Rouge Framboise 13
Sure aux framboises et citron meyer

Avant-Garde Jesus Crisp 13
India Pale Lager

Avant-Garde Cool Cool 13
West Coast IPA

Labatt 50 10
Ale blonde en fat

Sans alcool

Margarita 13

Tequila 0%, lime, bitter a 'orange 0%
Mai Tai 14

Rum 0%, Orgeat, liqueur amére 0%, lime

Corona Sunbrew 7
Lager 0%



